
Ambrée, note de patate douce 7% 33cl

7 €Coedo Beniaka
5,5% 33cl

6 €Hikari Saké

6% 33cl

6 €Hikari IPA

C A R T E  D E S  B O I S S O N S

V I N S  F R A N Ç A I S

B I E R E S  J A P O N A I S E S

5% 33cl

7 €Coedo Yuzu

S O F T S

4 €The Glacé maison4 €Limonade Japonaise 25cl

6 €Ginger Beer BIO 33cl

6 €Eau Plate Thonon 75cl

7 €Eau Gazeuze Chateldon 75cl

6 €Matcha Latte

6 €Sesame Noir Latte

4 €The Chaud

La bouche tendue, agréable et citronnée délivre des arômes printaniers flatteurs, tout
en renfermant une acidité marquée. 11,5°. Verre 12cl / Bouteille 75cl

5 € / 26 €Blanc Chapeau Melon, Domaine Huchet 2025

Equilibre et douceur, avec une trame de vivacité. On retrouve des arômes de pêche jaune, d’abricot et de
fruits exotiques, qui en font un vin séduisant, aérien et minéral. 13°, Bouteille 75cl

30 €Blanc Moelleux Jurançon, Domaine de Montesquiou 2024

Offre des notes florales, mais aussi de fruits frais tels que les agrumes et la pomme verte. 13,5°, Verre 12cl /
Bouteille 75cl

7 € / 42 €Blanc Viré Clessé, Domaine du Mont Epin 2024

Nez fruité et brioché, bouche ample et beurrée à la trame torréfiée, finale minérale et enrobante. 12,5°,
Verre 12cl / Bouteille 75cl

10 € / 56 €Blanc Hautes Côtes de Beaune, Maison Charles Père & Fille 2024

Nez légèrement fumé aux fruits rouges, bouche aux tanins soyeux et fondus, portée par une belle acidité,
une touche saline et des arômes de cerise, framboise et épices. 13,5°, Verre 12cl / Bouteille 75cl

6 € / 34 €Rouge Pinot Noir, Les Frères Engel 2024

Lait végétal, matcha BIO. Froid ou Chaud.

Lait végétal, pate de sésame noir. Froid ou Chaud

Nez frais et épicé, bouche équilibrée et délicate, marquée par une syrah souple, ronde et
gourmande. 13°, Verre 12cl / Bouteille 75cl

9 € / 50 €Rouge Saint Joseph, Rodolphe Duculty 2024

Nez de cerise mûre, fruits noirs, violette et épices, bouche fraîche et onctueuse aux fruits rouges
persistants et aux tanins souples et élégants. 13°, Verre 12cl / Bouteille 75cl

9 € / 50 €Rouge Crozes Hermitage, Domaine Delhome 2024

Expressif, profond et harmonieux, avec des arômes intenses de fruits noirs mûrs, d’épices et de garrigue,
une bouche ample et soyeuse, des tanins élégants et une finale persistante. 15,5°, Bouteille 75cl

82 €Rouge Châteauneuf du Pape, Domaine Duseigneur 2022

Robe pâle et lumineuse. Nez d'agrumes et pamplemousse. Bouche vive et fruitée, finale acidulée. Coteaux
d'Aix en Provence AOP. 12,5°. Verre 12cl / Bouteille 75cl

5 € / 28 €Rosé Roquerousse, Château de Calavon 2025



Demi sec et finement pétillant. Aromes fruités de pomme. 5%. Verre 10cl / Bouteille 300ml
Parfait en apéritif ou avec un dessert.

5 € / 14 €Sake Mio Clear Petillant

Soyeux, frais et fruité. Légère acidité et belle amertume. Corsé et crémeux en bouche. 16,5%.
Verre 10cl / Bouteille 720ml. Accord : avec une viande.

6 € / 45,90 €Sake Kakushi Ginjo Namazume Genshu

Léger et frais. Notes citronnées. 13%. Verre 10cl / Bouteille 720ml
Accords : poisson, fruits de mer.

6,50 € / 49,50 €Sake Seafood Junmai Genshu Shirokoji

Profond saveurs de riz douce et moelleuses. 15,5%. Verre 10cl / Bouteille 640ml
Accords : Poisson, viande, légumes, peut se boire chaud ou froid.

6,50 € / 37,50 €Sake Kimoto Junmai

Moelleux texture crémeuse. Arome de caramel et de fruits mûrs.17,2%. Verre 10cl / Bouteille
720ml. Accord : parfait avec un foie gras.

9 € / 67,50 €Sake Jijoshu Vintage Junmai Jukusei Genshu

Floral, fruité et corsé. 15,5%. Verre 10cl / Bouteille 720ml
Accords : viande, poisson, légumes. Un saké accessible en terme de goût.

9 € / 69 €Sake Shuryu Limited Junmai Daiginjo

S A K E  J A P O N A I S  酒

Parfum fruité de prune. Doux et raffiné avec
des notes de chocolat, miel et de chêne
toasté. 40% 4cl

12 €Togouchi Premium
Rond et boisé. Notes de vanille et de caramel
qui évoluent délicatement vers des notes
épicées en bouche. 40% 4cl

10 €Akashi

Puissance, finesse et équilibre.
51,4% 4cl

14 €Nikka Barrel

D I G E S T I F S  食後酒

W H I S K Y  ウイスキー

Subtil et tendrement long avec une pointe
de Mizunara. Chêne japonais. 43% 4cl

20 €Hibiki Suntory Harmony

A L C O O L S  J A P O N A I S

5 €Umeshu 梅酒 10cl 10 €Roku Gin Suntory
Gin japonais raffiné aux botaniques
emblématiques, frais et parfaitement
équilibré. 43% 4cl

S A K E S  A R R A N G É S
Parfums : Yuzu, Gingembre, Vanille, Café, Piment et autres

10 €Verre 4cl

Liqueur de prune ume japonaise,
douce et légèrement acidulée. 



C O C K T A I L S  カクテル

Saké japonais, jus de litchi, sirop de falernum et une touche de fruits rouge.

Aka représente la vie, la passion et les portes rouges des temples japonais. Ce cocktail
capture l’intensité de ces couleurs sacrées.

12 €Aka 赤

Vodka, saké japonais pétillant, curaçao avec une pointe de citron vert.

Ao est le bleu profond de la mer de Seto et des tissus indigo japonais. Un highball
moderne, propre et rafraîchissant.

12 €Ao 青

Tequila premium, liqueur de melon, pandan et Tonic

Évocation du « vert » japonais, Midori marie une tequila premium à la douceur du melon,
relevée par les notes végétales et délicates du pandan, pour un cocktail frais et raffiné.

12 €Midori 緑 

Rhum ambré, liqueur de coco et jus de passion

Kiiro est la couleur du soleil levant, éclatant et acidulé. Élégant, brillant, très japonais.

12 €Kiiro 黄色 

Saké Japonais, Vodka, Yuzu

Shiro représente la pureté dans la culture japonaise : neige, riz, kimono de cérémonie.
Un cocktail délicat et soyeux.

14 €Shiro 白

Gin Roku, liqueur de violette, thé

Inspiré par la couleur pourpre impériale, Murasaki associe la finesse du gin Roku aux
notes florales de la violette et à l’élégance subtile du thé, pour une création délicate et
harmonieuse.

14 €Murasaki 紫 

Whisky Japonais, sésame noir, sucre de canne

Kuro symbolise la sobriété et la force dans l’esthétique japonaise. Un Old Fashioned
obscur et raffiné.

14 €Kuro 黒 

Un mélange exotique et raffiné de jus de passion, litchi et ananas, relevé par la fraîcheur
du citron vert et subtilement épicé d’une pointe de sirop de falernum.

12 €Mocktail Hanamizuki 花水⽊

Une alliance fraîche et fruitée de jus de passion et de pêche, vivifiée par le citron vert, sublimée
par un thé glacé aux fruits rouges et hibiscus, le tout délicatement pétillant à l’eau gazeuse.

12 €Mocktail Momoka 桃花


	KURO黒 DINNER & WEEKEND MENU
	A PARTAGER
	Mini Gua Bao
	20 €


	PLATS
	Plat du Jour
	19 €

	Saumon Gravelax au Miso
	20 €

	Tofu Teriyaki Agrumes
	19 €

	Ebi Fry
	20 €

	Bouchées d’Okonomiyaki
	18 €

	Tako Flambé au Saké
	26 €

	Hotate Nikkei
	26 €

	Tataki de Boeuf Wagyu
	26 €

	Filet de Canette Laqué
	22 €

	Tataki de Poisson
	24 €

	Saint-Pierre Misozuke
	40 €

	Boeuf Wagyu Yakiniku
	45 €


	SIGNATURES ROLLS
	菜 Veggie Green - 14€
	魚 Salmon Yuzu - 20€
	牛 Kuro Rolls - 26€

	DESSERTS
	ACCOMPAGNEMENTS
	Tiramisu Matcha
	12 €

	Mousse au Chocolat
	12 €

	Instant Glacé Omakase
	12 €
	Riz Nature
	4 €
	Salade de Chou Rouge
	4 €
	Salade de Concombre Miso Rouge
	4 €
	Riz Noir Complet
	6 €
	Aubergine Miso
	8 €
	Pour toute allergie ou contrainte alimentaire, merci de nous en informer.



	KURO黒 LUNCH MENU(MAR - VEN)
	FORMULES
	Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 24 €
	Entrée + Plat + Dessert : 29 €
	ENTREES 12€
	Bouchées d’Okonomiyaki
	Saumon Gravelax au Miso
	Hotate Nikkei (+2€)
	Tataki de Boeuf Wagyu (+4€)

	PLATS 19€
	Plat du Jour
	Tofu Teriyaki Agrumes
	Filet de Canette Laqué (+3€)
	Tataki de Poisson (+5€)
	Saint-Pierre Misozuke*
	40 €

	Boeuf Wagyu Yakiniku*
	45 €


	ACCOMPAGNEMENTS
	Riz Nature
	Salade de Concombre Miso Rouge
	Salade de Chou Rouge
	Riz Noir Complet

	DESSERTS 12€
	Tiramisu Matcha
	Mousse au Chocolat
	Instant Glacé Omakase
	Pour toute allergie ou contrainte alimentaire, merci de nous en informer.



	Rosé Roquerousse, Château de Calavon 2025
	Robe pâle et lumineuse. Nez d'agrumes et pamplemousse. Bouche vive et fruitée, finale acidulée. Coteaux d'Aix en Provence AOP. 12,5°. Verre 12cl / Bouteille 75cl

	SAKE JAPONAIS 酒
	Sake Mio Clear Petillant
	5 € / 14 €

	Sake Kakushi Ginjo Namazume Genshu
	6 € / 45,90 €

	Sake Seafood Junmai Genshu Shirokoji
	6,50 € / 49,50 €

	Sake Kimoto Junmai
	6,50 € / 37,50 €

	Sake Jijoshu Vintage Junmai Jukusei Genshu
	9 € / 67,50 €

	Sake Shuryu Limited Junmai Daiginjo
	9 € / 69 €


	DIGESTIFS 食後酒
	ALCOOLS JAPONAIS
	Umeshu 梅酒 10cl
	5 €


	WHISKY ウイスキー
	Roku Gin Suntory
	10 €

	Akashi
	10 €

	Nikka Barrel
	14 €

	Togouchi Premium
	12 €

	Hibiki Suntory Harmony
	20 €


	SAKES ARRANGÉS
	Verre 4cl
	10 €



	COCKTAILS カクテル
	Aka 赤
	12 €

	Ao 青
	12 €

	Midori 緑
	12 €

	Kiiro 黄色
	12 €

	Shiro 白
	14 €

	Murasaki 紫
	14 €

	Kuro 黒
	14 €

	Mocktail Hanamizuki 花水木
	12 €

	Mocktail Momoka 桃花
	12 €





